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Magphénomene

AVIS AUX RURBANISTAS

LE LUXE

PREND LA CLE DES

CHAMPS

PAS BECHEL RS.
LES BRANCHES \E
JURENT QUE PAR LA
FERME. \V EC CARRE
VIP AL POULAILLER
ET LIMOUSINES \OC,
LAGRICULTU RE
\ERTUELSE GAG\E
DU TERRAIN.
VISITE GUIDEE.

— ]

MAISQUTEST CEQUIFAITCOURIR
LATET SETENBARBOUR ET BOTTES DANS
LA GADOUE DES COTSWOLDS. cette chaine
de collines au sud oucst de 'Angleterre ? Si
Mark Ronson. George et Amal Clooney ou
encore Alexa Chungont tous foncé cet automne
vers cette campagne a unce heure de la City,
reputée autant pour ses villages aux toits de
chaume que pour sa densité de rich and famous
(de Kate Moss a Kate Winslet), ce n'érait pas
pourle dernier mariage aristo rock de la sai
COP21 50N.... mais pour s"adonner aux joies de la ferme
réinventees par 'enfant terrible de 'hotellerie

PAR ALICE D'ORGEVAL
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Le paradis
des people
ne ressemble plus
@i une ile entourée
anglaise. propriétaire d'une quinzaine de clubs d’un lagon bleu, mais de baignoire de grand mére. lait frais livré
privés dans le monde. Nick Jones. _@une compagne devantla porte auréveil. ceufs du jour distribuds

Verage Bec it ol aux visiteurs. chevaux brosseés au peigne fin et

LA NEORURAUTE UN CONCEPT eﬁgfsuﬂ:ej:;iro un peu de gadoue pour la touche authentique,
BOBO, MAIS AUSSI UNE SENSIBILITE : Coté luxe : WiFidans le poulailler. salle

2
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o

3

ar
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é au menu.

2 Cottages de rrappeur. tracteur vintage. de cinéma privée dans 'arriére -salle du pub,
_:a' moulinacau. poulailler. Iégumes et herbes bio.. spa ct piscinechauffée dans lagrange. e buzza
§,§ AlaSoho Farmhouse. rien ne mangque au cusoneffetjusqu’en Californie: « Uncouplede
3}% tableau, pas méme I'inévitable averse quien Los Angeles aréservé pour son mariage ¢n aoat
22 temps normal en découragerait plusd’un. Ence prochain », explique Podge Day. direcreur des
o= = " = . " 5 & o
gg mois d’octobre, le nouveau resort inauguré cet relations publiques. Le diner sera servidans la
Q g été affiche complet : feux de bois crépitant dans grange. entre bottes de foinet bar a jus. Le gla
gz les chaumieres meublées de Chesterfield usés et mour a bel et bien pris racine dans le pre.
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Vachement
tendance,
les bovidés sont les
stars des écoresorts
frangais comme des
manoirs agricoles
américains.

Tous droits réservés a I'éditeur

REPONDRE A APPEL
DE LA FERME EN
5 ACTIONS VERTUEUSES

INVESTIR dans I'une des fermes écosensibles via Blue Bees,
premiére plateforme participative dédi€e a l'agriculture
(www.bluebees.[r/lesl3fermesdavenir).

COURIR VOIR « Demain », le documentaire
de Mélanie Laurent et Cyril Dion sur les pionniers
de la nouvelle agriculture, en salles le 2 décembre.

CELEBRER, grace au nouveau beau livre de 'lIrlandaise
Trish Deseine, « Mon Irlande » (chez Hachette), la cuisine
des produits indigénes comme ['orge ou les [égumes racines.

écolo baptisée rewilding, qui vise a rétablir les especes
naturelles d'un territoire (www.rewildingbritain.org.uk).

ADHERER a Terre de Liens, qui achéte des terres
de maniére participative pour y installer des agriculteurs bio
(www.terredeliens.org).

4 DECOUVRIR avec Ben Goldsmith la nouvelle tendance

A contre-courant du paradis bleu des iles du
bout du monde, la vie a la ferme serait-elle en
train de se faire une place parmi les destina-
tions de réve ? Sur la cote Est américaine,
depuis qu'André Balazs, I'hotelier de lajet-set,
se déclare mordu de bovidés, la question ne se
pose plus. En 2012, le boss du Chateau Marmont
s'est porté acquéreur d'un manoir agricole
dans la vallée de 'Hudson, a une heure de New
York (Locusts-on-Hudson), lequel alimente-
rait, grace a sesrécoltes - ceufs, kales, laitues -,
latable de I'hotel Standard de Manhattan.

Et puisqu'il est devenu super classy de
dire qu’on éléve des vaches, le restaurant
porte le prénom de la « favorite » d’André,
Narcissa. Coupdecomoucoupdebluff?1In’en
fallait guére plus en tout cas pour que le Tout-
Brooklyn se rue sur le labour : rien de plus chic
que de s’exiler le vendredi upstate pour parler
vélage avec son voisin de diner, d’annoncer le

retour du style amish sur son blog, comme
Amanda Brooks, ex-responsable fashion chez
Barneys devenue figure de proue de ce mouve-
ment « back totheland », ouencore de s’abon-
ner au trimestriel « Modern Farmer », revue
branchée dont les portraits de cochon et d'oie
en couverture valent toutes les covers de la
presse mode. Dans son dernier numéro, on
trouve les conseils de la rock star de 1'agri
culture, Joel Salatin, pour lancer sa ferme, les
nouveaux accessoires pour bécher avec classe,
et une galerie de portraits de ces néopaysans a
travers le monde. Et le « rurbanista », ce rural
doué de sensibilité urbaine, est né.

DES INITIATIVES QUI TENDENT A
BRISER LE CLIVAGE VILLE-CAMPAGNE

Aupaysducoq, del’autrecotéde
I'"Atlantique, la contagion n'a pas tardé. En
Charente, le Domaine des Etangs, propriété
familiale des Primat-Schlumberger, a ainsi
rouvert ses portes en juin facon luxueux cocon:
dans le parc, une dizaine de chaumiéres se
louent avec vue sur les champs et les étangs.
Sortie en barque, festin au chdteau et balade
sous la pluie en bottes Aigle pour ramasser des
champignons ou dire bonjour au troupeau de
limousines (le majordome tient le parapluie).
Dans la méme tendance écoresort rural, La
Donaira, en Andalousie, ouvrira prochaine-
ment et entend restituer I'expérience du rural.

A Paris, I'hipsterisation ne s’est pas fait
attendre. Chez Colette, on pourrasuivredulé au
21 novembre un atelier de cueillette en bois et
rencontrer les légendes de la nouvelle scéne
agraire new-yorkaise. Egalement : le lancement
d'une Farmer's Week sur la place Dauphine en
pleine Fashion Week, et I'exposition (jusqu’au
8 décembre) au Petit Palais d'un troupeau de
cinquante vaches grandeur nature designées
par des artistes. Pour I'occasion, le barman du

srand Palais a imaginé des « cowcktails » (sic)
aulait. Mais pour toucher véritablement le sum-
mumde latendance, rendez-vous chez Truffaut
aurayon gallinacé. On y trouve tout, de la
cabane design au grain haut de gamme, pour
accueillir une poule sur son balcon.

Recycler les déchets de la maison,
consommer des ceufs home-made: la « cocotte
mania » est partie de la cote Ouest des Etats
Unis. Etdepuis que Los Angeles s’y est mis, cra-
quer pour une pouleest le dernier must. Pleine-
ment régressive, la tendance a déja germé en
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haut) de Nick Jones,
CONNU pour créer
des lieux d'exception.
Un complexe frendy
avec cabanons,
coffages, mais aussi
grange de récepfion.
Etats-Unis
Dan Barber
(@ gauche) dans
son poulailler de Stone
8 Bams. llal'oreille
du couple Obama.
France
Au chateau de
Lo Bourdaisiére (en

vise @ développer
la permaculture.
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nouveau filon: pour quarante - huit heures dans
les bottes d'un fermier. direction Le Perche. ol
d’anciens bobos parisiens s’attachent a gom
merleclivagecitadin campagnard. Cheznous.
Campagne propose de dormir dans une cahute
sans eau ni ¢lectricité, aux portes d'un pou
lailler, avec réserve de boule Quies pour le
chant du coq a cing heures. En Suisse. non loin
de Bale et de ses musées, la ferme du Schwei
ghof associe exploitation agricole. gite et con
cept-store. Et ce n'est que le début du sillon.

meesesssssssmm— | NTERVIEW EXPRES S m—

MAXIME DE ROSTOLAN
FONDATEUR DE FERMES D' AVENIRET NEOPAYSAN A LA BOURDAISIERE

A quoi sert Fermes d'avenir?

A prouver par 'expérience que
I'agro-cologie peut éfre plus rentable
que I'agriculture conventionnelle.
L'objectif est de créer des fermes

et des emplois de bon sens pour

les terrifoires. Il sagit aussi de meftre
un coup de projecteur sur des femmes
et des hommes incarnant le nouveau
visage de I"agriculture. Un concours
distingue ireize projets qui
permetiront d ces enfrepreneurs
ruraux d'améliorer leurimpact ou leurs
conditions de travail. Marion Cofillord,
Pierre Rabhi, Cyril Lignac ou Anfoine
de Caunes parrainent ce concours
(prix remis le 4 décembre a1'Unesco).
Aquoi ressemblent

ces nouveaux agriculteurs ?

lls donnent envie. lls vivent en pleine
conscience, parviennent @ s'accorder

Tous droits réservés a I'éditeur

des jours de repos, ne croulent
pas sous les dettes, et ils font du bien
@ laterre et aux hommes.
En quoi consiste la permaculture?
C'esti’ort de concevoir
des écosystémes équilibrés,
autosuffisants et respectueux
de |'environnement. La nature nous
apprend qu'une forét est bien plus
productive qu'un champ de blé, etcela
sans engrais, sansirmigation, sans
déchets... juste avec le soleil, quand
I'agriculture industrielle menace
la biodiversité etla ferfilité des sols.
Votre objectif?
Créerles conditions nécessaires
@ un renouveau agricole : éprouver
le modéle économique ef convaincre
les institutions d'encourager
cefte agriculture-a. ..

wunw fermesdavenir.org

La gastronomie en sait quelque chose. Depuis
qu’'Alain Passard. le chef trois ¢toiles de
I'Arpege, [ait pousser ses propres légumes dans
la Sarthe. plus un grand chef qui ne réve de
s'établir dans le « farm to table », littéralement
«delaferme al’assiette ».

LOIN DE L'EFFET DE MODE, UNE
VRAIE REFLEXION SUR 'AGRICULTURE

De la Californie au Danemark. le mou-
vement frisel'exode rural. Le pionnier Dan Bar
ber, dont I'établissement est classé parmi les
50 meilleurs restaurants du monde, a installé
son potager -labo bio a une heure de New York.
Le chef de Manresa, David Kinch. qui vient de
décrocher sa troisieme ¢étoile. cultive la Rolls de
latomate dans sa Love Apple Farms au sud de
San Francisco. René Redzepi, a Copenhague, a
annoncé lui aussi qu’il rouvrirait fin 2016 le trés
couru Noma au milieu d'une ferme. Et Alain
Ducasse adopte le mouvement a sa facon: le
chefdu Plaza Athénée publie ce mois-ci
« Naturalité », un livre consacre a « ses » four
nisseurs, du potager de la Reine, a Versailles, a
la ferme du Riolan, dans les Alpes- Maritimes.

Voila I'agriculture vertucuse propulsée
surledevantdelascéne. « [l v aaussi, et c’est
nouveau. une prise de parole citovenne de la
part de certains chefs paysans comme Dan Bar-
ber, engagé aux cotés de Michelle Obama ».
explique Nicolas Chatenier de Peaceful Chef.
agence de communication spécialisée. Pour
Louis Albert de Broglie, fondateur du Conserva
toiredelatomate, quis'y connaitenagro-écolo
gie, tout est lié : « Car cette philosophie n’est
autre que générosité, équilibre et observation. »
A coté de son activité d’hotelier, dans son cha
teau de La Bourdaisiére. en Touraine. ot il vend
aussi sa propre collection d’accessoires pour le
jardin. une micro-ferme expérimentale visant a
développer la permaculture a grande échelle est
née . Y travaille toute une équipe de néopay
sans 3.0 (lire encadré) qui, pour croitre et faire
connaitre les bénéfices d'une telle entreprise,
utilisent toutes les recettes de I'épogue : confé
rences TEDx, ambassadeurs VIP, actions de
crowdfunding... Ces nouveaux paysans savent
parfaitement se nourrir de 'air du temps. +
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